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SENFT

-Since 1987 -

SINGLE MALT WHISKY

-EDITION -

TYP Malt Whisky
DESTILLATEUR Herbert Senft
EDELBRAND-SOMMELIERE Silke Senft

HERKUNFTSLAND Deutschland
REGION Badischer Bodensee
ORT Salem-Rickenbach

ALKOHOL- GRADATION 47% vol.
LAGERUNG 6Jahreim PX Fass

BESONDERHEIT

In einem Fass aus europdischer Eiche erhielt dieser Whis-
ky sein WOOD FINISH. Mehrere Jahre lagerte der Sherry,
aus getrockneten und destillierten Beeren

der Pedro-Ximénez-Weintrauben, nach traditionellem
Solera-Verfahren.

FARBE
Tiefer Bernstein, mit zartem Ambra Spiel.

DUFT

Eine weiche, traditionelle Nase mit einer perfekten
Balance zwischen Vanille, Butterkaramell und dezent
eingesetzter Eiche. Die zarten weinigen Sherry-Noten
und diereife Traubenfrucht bleiben im Hintergrund.
Gerostete Hasel-nlsse und kandierte Papaya-Frucht
gesellen sich dazu.

AROMA

Ein zarter Hauch von feinsten, in Milchschokolade
getauchten Rosinen, gefolgt von einer malzigen Wirze.
Ein Duft von Tropenwald nach einem Sommerregen.
Kakaopulver und frisch gerostete Kokosflocken liegen
inder Luft.

GESCHMACK

Eine milde Textur von Honigsufe als Gegenspiel zu den
dtherischen Kaffee-Noten. Der Kérper ist Uppig, cremig
und hat grofse Prasenzim Mund, mit leicht wirzigen Torf-
attacken und straffem Zug am Gaumensattel im Finale.

NACHKLANG

Sufes Aroma von Datteln, gerosteten Walnuissen und
rauchiger Vanille, im Finale kommt eine buttrige Weich-
heit dazu. Im Mund trotz konzentrierter Traubenstfe
fast zart, mit schmelziger Pracht und vindse Saure.

BEMERKUNG

Eineralten Legende zufolge, war es ein gewisser
Peter Siemens vom Rhein — Offizier in den Reihen
Karls V. —der die Rebstocke dieser Sorte nach
Andalusien/Manzanilla brachte. Man munkelt
zudem, es handelte sich um Riesling. Aus Peter
Siemens wurde dann Pedro Ximénez.
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